SUSHI

NIGIRI 2szt.//2 pcs
omlet tamago // tamago omelette 14
awokado // avocado 15
toso$ // salmon 25
toso$ karakuchi // salmon karakuchi 26
maslana // butterfish 23
dorada // sea bream 30
tunczyk // tuna 32
halibut // halibut 26
wegorz // eel 36
krewetka // prawn 36

GUNKAN MAKI 2szt.//2 pcs
edamame // edamame 16
tatar z tosososia // salmon tartare 35
tatar z tunczyka // tuna tartae 40
satatka z surimi i krewetek 38
// surimi and prawn salad

kawior // caviar 49

HOSOMAKI 6 szt. // pcs

awokado // avocado 15
ogérek // cucumber 15
tykwa // calabash 15
tosos // salmon 30
tosos pieczony // fried salmon 33
tunczyk // tuna 35
wegorz // eel 39

il

FUTOMAKI 6 szt. // pcs
warzywa // vegetables 28

warzywa w tempurze // 30
vegetables in tempura

paluszek krabowy // crab stick 30
tosos // salmon 36
tosos pieczony // fried salmon 38
tosos$ karakuchi // salmon karakuchi 38
maslana // butterfish 33
halibut // halibut 35
dorada // sea bream 38
dorada pieczona // fried sea bream 40
tunczyk // tuna 39
kalmar w tempurze // squid in tempura 34
krewetka w tempurze // prawn in tempura 39
krab miekkoskorupowy // soft shell crab 61

URAMAKI 8 szt. // pcs
warzywa // vegetables 31

warzywa w tempurze // 33
vegetables in tempura

paluszek krabowy // crab stick 33
tosos // salmon 39
tosos pieczony // fried salmon 41
toso$ karakuchi // salmon karakuchi

maslana // butterfish 36
halibut // halibut 38
dorada // sea bream 43
dorada pieczona // fried sea bream 45
tunczyk // tuna 45
kalmar w tempurze // squid in tempura 37
krewetka w tempurze // prawn in tempura 42
krab miekkoskorupowy // soft shell crab 61

Sktadniki rolek: ogérek, awokado, rzodkiew
marynowana, tykwa, grzyby shiitake, omlet tamago,
jalapeno, warzywa w tempurze

Sosy: serek philadelphia, majonez japonski,

sos kobe, sriracha, kabayaki

Roll ingredients: cucumber, avocado, calabash,
marinated radish, shiitake mushrooms, tamago
omelette, jalapeno, vegetables in tempura

Sauces: philadelphia cheese,

Japanese mayonnaise, kobe sauce, sriracha, kabayaki

Wymien nori na ptatek sojowy +6 /

Szukasz pomystu na prezent?
Moze zaproszenie na kolacje?
No idea for a great gift?
Maybe voucher for a dinner?

LUNCH
MENU

o lunch dnia /35 zt

the lunch of the day /35 pin

SUSHI SPECIALS

VEGE TRUFLA 8 szt. // pcs 45
grzyby shiitake, omlet tamago, awokado, trufla

// shiitake, tamago omelette, avocado, truffle

VEGE ROLL 8 szt. // pcs 45
awokado, marynowane tofu, grzyby shiitake //

avocado, marinated tofu, shiitake mushrooms

TATAR W TEMPURZE 6 szt. // pcs

tatar w tempurze z sosem kobe i porem

// tatar in tempura with kobe sauce and leek
toso$ // salmon 45
matze // scallops 63

SAKE KABAYAKI 8 szt. // pcs 65
opalany toso$, serek, sos kabayaki // delicate

grilled salmon, creamy cheese, kabayaki sauce

RAINBOW MAKI 8 szt. // pcs 69
tosos, tunczyk, krewetka, awokado, surimi
// salmon, tuna, prawn, avocado, crab stick

CALIFORNIA EXTRA 8 szt. // pcs
tosos, awokado, serek, kawior z tososia
// salmon, creamy cheese, avocado, roe

MAGURO TATAKI 8 szt. // pcs
opalany tuiczyk, czosnek, imbir // delicate

grilled tuna, garlic, ginger

DRAGON ROLL 8 szt. // pcs
krewetka w tempurze, pieczony wegorz
// prawn in tempura batter, fried eel slices

SPIDER ROLL 8 szt. // pcs
krab miekko skorupkowy, toso$ karakuchi
// soft shell crab, karakuchi salmon

SALMON DRAGON 8 szt. // pcs
krewetka w tempurze, foso$, kawior tobiko
// prawn in tempura, salmon, tobiko caviar

NIE ZAMIENIAMY SKl'.AD-NIK()W
W ZESTAWACH ALE MOZESZ
SKOMPONOWAC SWOJ WLASNY!

WE DON’'T CHANGE INGREDIENTS
IN SETS, BUT YOU CAN COMPOSE
YOUR OWN!

ZESTAWY// SETS

OSAKA 5 szt. // pcs 69
Nigiri: tosos, halibut, tunczyk, krewetka, dorada
// Nigiri: salmon, halibut, tuna, prawn, sea bream

SAGA 14 szt. // pcs 79
Nigiri: maslana; Futomaki: pikantny tunczyk, halibut
// Nigiri: salmo;, Futomaki: spicy tuna, halibut

AKITA 16 szt. // pcs WEGE

Nigiri: awokado, omlet tamago;

Hosomaki: ogérek, tykwa; Futomaki: awokado,
grzyb shiitake // Nigiri: avocado, tamago
omelette; Hosomaki: cucumber, calabash;
Futomaki: avocado, shiitake mushroom

AOMORI 16 szt. // pcs

Nigiri: toso$; Futomaki: tatar z tososia

w tempurze; Uramaki: kalmar w tempurze
// Nigiri: prawn; Futomaki: salmon tartare in
tempura batter; Uramaki: squid in tempura

KYOTO 20 szt. // pcs

Maki: pieczona maslana, tatar z fososia w
tempurze, uramaki pieczony toso$

// Maki: fried butterfish, salmon tartare
in tempura, Uramaki: fried salmon

GIFU 24 szt. // pcs WEGE 29
Nigiri: grzyb shiitake, omlet tamago, awokado,
smazone tofu - inari; Hosomaki: awokado, tykwa;
Futomaki: warzywa cata rolka w tempurze;
Uramaki: warzywa // Nigiri: shiitake mushroom,
tamago omelette, avocado, fried tofu - inari;
Hosomaki: avocado, calabash; Futomaki:
vegetables roll in tempura batter;

Uramaki: vegetables

KOCHI 28 szt. // pcs

Nigiri: omlet tamago; Hosomaki: wegorz;
Futomaki: kalmar w tempurze, pieczony tosos;
Uramaki: krewetka w tempurze //Nigiri: tamago
omelette; Hosomaki: eel; Futomaki: squid

in tempura batter, fried salmon;

Uramaki: prawn in tempura batter

149

SAKURA 34 szt. // pcs

Nigiri: tosos, tunczyk, dorada, halbut,
Maki: tunczyk, maki tatar z tososia w tempurze,
halibut, Uramaki: pieczony toso$ // Nigiri: salmon,
tuna, seabream, halibut: Maki: tuna, salmon
tartare in tempura, halibu; Uramaki fried salmon.

189

TOKYO 36 szt. // pcs 229
Nigiri: tosos, tunczyk, dorada, krewetka;
Futomaki: spicy tuna, pieczony tosos, krewetka,
tatar z tososia w tempurze; Uramaki: tosos
karakuchi (owiniete) // Nigiri: salmon, spicy tuna,
seabream, prawn; Futomaki: fried salmon,

spicy tuna, prawn, salmon tartare in tempura;

Uramaki: salmon karakuchi (wrapped)

SAPPORO 54 szt. // pcs

Futomaki: halibut, tunczyk, pieczony tosos,
kalmar w tempurze, tatar z fososia w tempurze;
Uramaki: fosos, krewetka w tempurze

z kawiorem tobiko, maslana // Futomaki: halibut,
tuna, fried salmon, squid in tempura batter,
salmon tartare in tempura batter; Uramaki: salmon,
prawn in tempura batter with tobiko caviar, butterfish

TATARY, SASHIMI
/| TARTARES

TATAR Z LtOSOSIA // salmon tartar

279

TATAR Z TUNCZYKA // tuna tartare

SALATKA Z SURIMI | KREWETEK
// surimi and prawns salad

SASHIMI HARU 45
1rodzaj ryby - 3 plasterki // 1 kind of fish - 3 slices
SASHIMI KIKU 105
3 rodzaje ryb - 9 plasterkéw // 3 kinds of fish -9
slices

Wybér ryb: tosos, tosos karakuchi, dorada,
halibut, maslana, tunczyk

Choice of fish: salmon, salmon karakuchi, sea
bream, halibut, butterfish, tuna

SAKE

SAKE
0120L 18, 0,250L 36

0,300L 69
0,300L 69
0,640 L 299

karafka // carafe
SAKE MUSUJACE // SPARKLING
SAKE KYOTO

SAKE DAIGINJO

NAPOJE//DRINKS

Herbaty zielone // Green tea
SENCHA

klasyczna zielona herbata // classic green tea
SENCHA SAKURA

z ptatkami wiséni // with cherry tree petals
GENMAICHA

z prazonym ryzem // with roasted rice
JASMIN

z jasminem // with jasmine

Herbata czarna // black tea

EARL GRAY

CEYLON GOLD

vawa ) cofiee. NNESPRESSO.

ESPRESSO 12
KAWA CZARNA // BLACK COFEE 12
KAWA Z MLEKIEM // COFFEE WITH MILK 16
LATTE 18
CAPPUCCINO 18

Napoje // Soft drinks 03L 17,
LEMONIADA MIETOWO CYTRYNOWA

// MINT AND LEMON LEMONADE
LEMONIADA MANGO 03L17,
// MANGO LEMONADE

HERBATA MROZONA // ICE TEA 03L 17, 1L 45
ALOES 03L 17, 1L 45
PEPSI, PEPSI MAX, 7UP, MIRINDA 0,25L 12
SOKI TOMA // TOMA JUICE 0,25L 12

1L 45

Woda // Water
KARAFKA // CARAFE
niegazowana // still
gazowana // sparkling
EVIAN

niegazowana // still
gazowana // sparkling

OoS5L M, 1L 17

033L19, 0,75L 29

Swieze Soki // Fresh Juices
pomarancza // orange
grejpfrut // grapefruit, mix

ALKOHOLE
// ALCOHOLS

Piwo lane // Draft beer
Tenczynek Pils 0,3L16, O,5L 19

Polskie Piwa butelkowe =
// Polish bottled beers 8
Tenczynek LAGER, PILS TE};[-:K
Tenczynek Pszeniczne

Tenczynek Marakuja D
Doctor Brew Molly IPA UUCTUH
Doctor Brew Summer ALE BREW
BUH ALE z suszem %
BUH ALE 0%

American Freedom 0,5% UnOLN BURA
Piwa azjatyckie // Asian beers
Asahi

Iki Ginger / Yuzu

Kirin

Sapporo

Singha

Wodka & Whisky // Vodka & Whisky

Finlandia Pﬂm«“

Palikot

Wybuhowa

Okovita Ziemniak @)

Jack Daniels Tenezynska
Der Whisky Okovita

Whisky Japonska // Japanese Whisky
NIKKA DAYS 34
HIBIKI SUNTORY 79

Wina & Koktajle // Wine & Cocktails

Wino domowe biate lub czerwone
// House wine white or red 0,1L15, O,5L 59
Wino sliwkowe CHOYA 0,1L18, O,5L 79

Polecamy // We recommend

WINO SLIWKOWE TAO
Plum wine TAO

0,751, BTL. 90

APEROL SPRITZ
CHOYA SPRITZ
MOJITO

GIN & TONIC
CUBA LIBRE




